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Dopis sefredaktora

Mili ¢tenari,

drzite v rukou letni dvojéislo Casopisu
WINE & Degustation, neskute¢né nabi-
té informacemi, novinkami, aktualitami
1 tipy, jak si nasledujici dva mésice co
mozna nejvice zptijemnit. At jiz si vybere-
te nékteré vino na pfednich mistech z kte-
réhokoli z naSich letnich testii, nechate se
inspirovat serialy, rubrikou Degustation,
prezentacemi zajimavych vinafstvi nebo
mist, kde si vino uzijete se svymi blizkymi
i ve spojeni s kulturou a pamatkami, ¢i se
vydate po nasich stopach za viny a vinafi,
nebudete litovat. Anebo se zactéte do roz-
hovoru s Williamem Lobkowiczem, ¢lo-
vékem s neskute¢nym rozhledem a zkuse-
nostmi, se kterym hodiny povidani ubihaji
jako voda, a neustale si budete pfipominat,
jak nekonecné bohaty je svét vina a jak
uslechtilé kulturni a spolecenské poslani
ma vino jiz po staleti.

My v redakci ¢asopisu WINE & Degu-
station vénujeme c¢ast letniho obdobi
pripravé jubilejniho, desatého vydani
publikace ,,Nejlepsi vina Ceské repub-
liky — Privodce 2023-2024%. Jiz prvni
hodnoceni, ktera mame za sebou, uka-
zuji, ze se mate na co tésit. Chystame
zajimavé novinky, ale hlavné se budeme
snazit objevit a doporucit ta nejlepsi vina
od zavedenych firem a také najit vycha-
zejici hvézdy a talenty. A nové zhavé tipy
mame jiz nyni. Uvidite...

Mili pratelé, mate pied sebou obdobi
prazdnin, dovolenych, léta a snad i zaslou-
zen¢é relaxace. Uzijte si je co nejlépe, pev-
n¢ véiim, Ze Vam bude toto Cislo ¢asopisu
WINE & Degustation dobrym radcem.

Preji Vam krasné léto

Michal Setka
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VINO, KTERE MNE V POSLEDNI DOBE NEJVICE ZAUJALO

Domaine Robert Ampeau &
Fils, Pommard 1973

Jsou vina, ktera si oteviete jen s pra-
teli, ktefi vinu rozumi. Leto$ni rok
byl ve znameni kulatych narozenin
pro nékteré z pratel a kolegt, nékteré
z nich pravideln¢ vidate i na strankach
casopisu WINE & Degustation. Neni
tedy divu, ze se z pratelské oslavy
vyvinula degustace mimotadnych vin

z nasich archivu, i kdyz si nikdo z nas
zatim vubec archivné nepfipada...

Domaine Robert Ampeau & Fils na-
jdete ve vesniCce Meursault. Navsti-
vil jsem je v prubéhu let ne€kolikrat,
vzdy mne fascinovala jejich filozofie
uvadét na trh vina v lahvové zralosti.
Samoziejmé to vyzadovalo obrovsky
archiv a moznosti skladovani. Bylo
to jedno z mala burgundskych vinat-

stvi, ve kterém jste mohli ochutnat
vina opravdu pfipravena k piti. A letos
doslo na lahev, kterou jsem od majite-
le pfed mnoha lety dostal. Nadherné
hebky a vyzraly Pinot Noir v uzasné
kondici. Potad oplyval svézimi ovoc-
nymi tony tfesni a malin, nicméné pfi-
daly se podtony lesniho podhoubi, ale
i zavafeniny z lesnich plodu, cedru,
eukalyptu a lanyzu. V takové kondici
prosté chcete burgundska vina pit!
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& z Cech a Moravy

William Lobkowicz

Slechtic s dusi vinare
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Vina z hroznti z vini¢nich trati u hory Sovice vyrabi rodina Lobkowicz{i

v historickych sklepich roudnického zamku jiz od roku 1603. Od pocatku je snahou

rodiny Lobkowiczii proslavit roudnické terroir jako oblast, kde se rodi nejen nejlepsi

bil4 vina z Cech. V roce 2021 zapocalo vinafstvi Zadmek Lobkowicz Roudnice

obménu ve vyrobé, technologiich i zdkaznické orientaci. Od roku 2022 pak jejich

lahve zdobi nové etikety. A postupna transformace vinafstvi jiz nese cenné a vzacné

plody nejen na vinici, ale odrazi se i ve stoupajici kvalité vin. K rozhovoru jsme

proto pfizvali Williama Lobkowicze z ceského Slechtického rodu Lobkowiczi,

abychom pfinesli co nejcerstvéjsi informace z tist toho nejpovolanégjsiho.

everni vinai'skd oblast Roudnicka
S dava vzniknout svézim vinim s pii-

jemnou kyselinou, kterd podporuje
Stavnatost. Blizkost feky Labe udrzu-
je idealni mikroklima a odrazi paprsky
slunce zpét do vinic. Samotné vinice
lezi v destném stinu Ceského stfedohofi
s idedlni jizni expozici. Opukové podlozi
a vapenité jily pak davaji vinim typic-
kou mineralitu, odrazejici se i v chuti.
Na zamku v Roudnici se po staleti vyrabi
vina z odriid Ryzlink rynsky, Sylvanské
zelené a Pinot Noir, tedy typickych odrid
ceské vinaiské podoblasti. Vyborné se
jim dafi pfedevsim na zdejSim vapenitém
podlozi, které v téchto odridach vytvari
nezameénitelnou mineralni dochut’. Vyso-
ké kvality dosahuji také zdejsi vina z od-
rid Chardonnay a Pinot Blanc. A prave
pfimo na roudnickém zadmku jsme se
s Williamem Lobkowiczem setkali a po-
vidali si o historii, soucasnosti, vizich
i kulturnich souvislostech vina v rameci
znacky House of Lobkowicz.

Pojd’'me zalit od zadatku, vinafskou
historii rodiny Lobkowiczi a tohoto
zamku. Jaké okamziky z této bohaté
historie byste dnes nejvice vyzdvihl?

Moje rodina m4 historii tady v Roudnici
dlouhou zhruba 400 let. Rodina je jes-
t& star$i, nicmén¢ pojd'me se soustiedit
na nasi historii v Roudnici. M4 rodina
sem pfisla koncem 16. stoleti, kdy Roud-
nici koupil Vilém z Rozmberku jako
svatebni dar pro svou Zenu Polyxenu
z Pernstejna. Po jeho smrti se Polyxena
v roce 1603 provdala za prvniho lob-
kowiczkého knizete Zdenka Popela. A to
je opravdu zacatek naSeho piibchu zde
v Roudnici, ktera se stala lobkowiczkym
panstvim pravé diky tomuto snatku. Vel-
mi vyznamné zmény udélal Véclav Euse-
bius Lobkowicz, syn Polyxeny a Zdenka

Popela, ktery dostavél zamek v Roudnici
do jeho barokni podoby, aby se pozdgji
stal jeho sidlem. Kromé toho, Ze byl vy-
znamnym politikem, uvédomoval si jiz
tehdy i diilezitost okolnich zemédélskych
statk(l, sobéstacnosti a hospodatstvi. Po-
kud jde o vino, v Cechéach byla tradice,
zejména v dob& pobélohorské, ve srov-
nani s Moravou trochu jina, vino bylo
spise zalezitosti Slechty a spolecenského
zivota nez drobnych zeméd¢lcti a rodin,
které ho vyrabély pro svou konzumaci.
Praveé v této dob¢ a timto siatkem bylo
zaloZzeno 1 naSe dne$ni vinafstvi, kte-
ré je tedy 420 let staré, a to z nas d¢la,
pokud se nemylim, nejstarsi rodinné vi-
nafstvi v ¢eskych zemich. Ta svatba byla
obrovskou rodinnou slavou i v jinych
ohledech, byl zalozen nas rodinny orche-
str, v jinych ¢astech zemé jsme zalozili
pivovary a mohl bych dlouze pokraco-
vat. Jisté ale je, Ze vinafstvi bylo pro nas
rod od pocatku pisobeni na roudnickém
zamku nesmirn¢ dilezité a stalo se nedil-
nou soucasti zivota rodiny a jejich tradic.
Podobné dulezité bylo i hledani novych
lokaci pro nase vinice, vSechna ta nad-
herna terroir v okoli feky Labe, ktera
dnes obdivujeme, jsou jiz dilem nasich
predki. Dobie védéli, co Spickové vinice
potiebuji, a tyto podminky nasli ve svém
bezprostiednim okoli.

K tomu se vaze jedna piihoda, kterou
jsme objevili v naSich archivech. Dru-
hy knize Lobkowicz, ktery byl pozd¢ji
velmi vyznamnou osobnosti politického
i spolecenského zivota, potadal na zam-
ku Nelahozeves mnoho spolecenskych
akci. Potfeboval tedy zna¢né mnozstvi
vina a napsal v tom duchu dopis své
matce Polyxené a zadal ji o adekvatni
dodavky vina. To tedy byly zacatky na-
Seho vinafstvi zde v Roudnici.

Kdyz pieskofime staleti a dostaneme
se k vam a vasi soucasné rodiné... Vas
navrat nejen do Roudnice urcité ovliv-
nilo komunistické obdobi nasi zemé,
které bylo téZké pro mnoho lidi, ale
pokud vim, tak pro rodinu Lobkowic-
zu, jejich majetky, ale i umélecké sbir-
ky byla éra komunistického vladnuti
skuteéné destruktivni. V jakych pod-
minkach jste své majetky, a piedev$im
zdejSi vinai‘stvi dostali zpét?

Byl to velmi dlouhy proces. Muj déda
i mij otec na tomto zamku vyrGstali.
Byli nuceni Roudnici opustit, kdyz prisli
nacisté, mému otci bylo v té& dob& deset
let. Ze zamku se pak stala skola a tabor
pro mladé nacisty. Napii¢ okupovanou
Evropou vytvotili deset podobnych $kol,
ve kterych vychovavali budouci elitu SS.
Mij déda puisobil béhem 2. svétové valky
jako ceskoslovensky velvyslanec ve Vel-
ké Britanii. Do Roudnice se vratil az
po konci valky v roce 1945. Nékteré Casti
zamku byly zniCeny a upraveny pro svij
ucel. Pres veskeré snahy o obnovu zdmku
pfisla velmi brzy, v roce 1948, dalsi rana
a mij déda musel opustit zemi podruhé.
Dostal na to pfesné¢ dva dny. Znamenalo
to de facto odchod Lobkowiczil ze zemé
na dlouhych padesat let.

AZ po sametové revoluci v roce 1989
jsme se jako rodina rozhodli, ze se po-
kusime ziskat své majetky v restituci
zpét do naseho vlastnictvi. Byl to dlouhy
a naro¢ny proces, ktery trval v podstaté
27 let. Symbolicky byl viibec prvni vra-
cenou nemovitosti maly domek piimo
na hote Rip.

Pokud jde o zdmek v Roudnici, ktery
od roku 1950 slouzil armadni hudeb-
ni Skole, tak ten nam byl navracen uz
na konci roku 1992. Nicméné armada
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e z Cech a Moravy

William Lobkowicz v historickych sklepich Zamku Lobkowicz Roudnice

zde zGstala az do roku 2009, pokracova-
la ve vyuce hudby a platila ndm néjem,
ze které¢ho jsme zacali zdmek, ktery byl
v zalostném stavu, opravovat.

Ve stejném obdobi jsme pievzali také
vinafstvi, ale jako samostatné podnikéani
v ramci jinych, zemédélskych restituci.
Vinatstvi v t¢ dob¢ fidil pan Jan Podrab-
sky, ¢lovek, ktery zde ptsobil mnoho let.
Byli jsme velmi $tastni, ze ho zde mame,
staral se skvéle o vinice a musim dnes
s odstupem fici, ze v rdmci podminek,
které zde b&hem svého plisobeni mél,
si vedl skvéle a béhem téch let vytvoril
nékolik opravdu vynikajicich vin. Vinat-
stvi jsme dostali zpét na prelomu let 1993
a 1994 a nechali jsme pana Podrabského
u nas pracovat dale a vlastné vést nase
prvni vinafské kroky. Bylo to logické
rozhodnuti, méli jsme obrovské mnozstvi
dalsich starosti a nebyli jsme schopni se
vinafstvi vénovat na kazdodenni bazi. To
je vlastné podobné i nyni, s jeho nastupci,
ktefi u nas pracuji dnes. Nesu komplexni
zodpovédnost za majetky Lobkowiczl
1 nase umélecké a kulturni sbirky a rad
se obklopuji odborniky. Samoziejmé se
obcas staram 1 o detaily, je to vSak pro-
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to, ze chci projevit péci, mam své nazory,
ale na druhou stranu se snazim dverovat
svym manazerim a zaméstnanctim.

Pojd’me tedy z historie do soucasnosti
vinarstvi v Roudnici...

Po odchodu pana Podrabského do di-
chodu jsme se rozhodli posunout vi-
nafstvi na novou, moderni uroven a dat
mu novou energii. Je nutné si uvédomit,
7e pokud se starate o obrovské majetky
restituované po padesati letech, kdy jsme
zde nemohli plisobit, té prace je oprav-
du hodné. Tento proces jsme v podsta-
té dotahli do konce az loni, kdy jsme
ucinili zésadni rozhodnuti, najali novy
tym, sklepmistra a konzultanty. Chtéli
jsme novy, cerstvy pohled, moderni-
zovat vinaiské technologie zde v zam-
ku, kde mame samotné vinafstvi, ale
samoziejme 1 na vinicich. Nase vinice
byly vysazeny davno a zplisobem, kte-
ry byl adekvatni ve své dob¢, i zde nas
tedy ¢ekaji zmény a posuny k aktudlnim
trendlim a vyuziti soucasnych poznatkd.
Je jedna zasadni véc, kterou jsem fekl
jiz na pocatku tohoto procesu zmén...
Chci kvalitu, vim, Ze zde mame obrov-
sky potencial vyrabét kvalitni vina, ne-

chei tedy vyrabét velké mnozstvi vina,
chci vyrabét lepsi vina. Jsme v 0zasné
¢asti zemé a vidim zde mnoho skvélych
moznosti pro budoucnost. Chceme, aby
nase vina byla plna a svézi, aby byla
rozpoznatelna, s jasnym otiskem terroir
Cech, poc¢itame s cestou organického
vinarstvi a postupné i biovinaftstvi. Chci
vytézit z této oblasti maximum, mame
tu ve srovnani s Moravou malo vinic,
jiné klima, jiné pidni podminky, mame
ale skvélé tradice a obrovsky potencial
zde tvofit vynikajici osobita vina. Tato
oblast je stale takovym skrytym tajem-
stvim, potiebuje zmény a vyvoj, potie-
buje realisticky pohled na mnoho véci
ve vinai'stvi. S mnoha zménami jsme uz
zacali a myslim, Ze jdeme dobrym smeé-
rem. Diky oteplovani mame nové moz-
nosti i starosti, hrozny 1épe dozravaji,
otazkou bude brzy zachovani svézesti
ve vinech. Na druhou stranu jsme velmi
blizko Prahy, zasadniho trhu nejen pro
tuzemska vina. A to je pro nas obrovska
vyhoda. Ve sklepich ndm nyni dozrava
vynikajici ro¢nik 2022. Mame skvély
Ryzlink a Sylvan. Jak fikam, radgji se
budu vénovat menSimu mnozstvi vina,
nékolika idedlnim odriidam, ale dostanu



je na uroven, ktera jde ruku v ruce s nasi
filozofii, rodinnymi hodnotami a znac-
kou House of Lobkowicz. Hodné cestu-
ji, piji vina na mnoha mistech po celém
svete a nase vina se mnoha vindim, ktera
jsem na rdznych mistech Evropy ochut-
nal, vyrovnaji. A to je dillezité. Ceka nas
mnoho prace na marketingu, musime
o téchto vinech mluvit, ale lidé na né jiz
dnes reaguji velmi pozitivné. Jen tento
rok jsme ziskali 9 medaili z riznych vy-
znamnych soutézi. Je tedy vidét, ze vel-
mi rychle po zménach, které jsme udéla-
li, se za prispéni nového tymu dostavuji
viditelné vysledky. Chceme byt mensi,
lepsi a pIn¢ soustfedéni na rozvijeni vi-
natskych tradic v Cechach a respekto-
vani specifik a jedinecného charakteru
zdejsich vin.

Jaky je vas osobni vztah k vinu? Mys-
lim nyni spiSe z pohledu konzumenta,
nikoli majitele vinarstvi.

Piti vina si opravdu uzivam. Zacal jsem
se svym otcem, on byl tim, kdo ve mn¢
probudil lasku k vinu. Byl velky znalec
vina, nebyl profesional, ale vino bylo
jeho velkym konickem a bral ho opravdu
vazné. Miloval vina z Bordeaux a Bur-
gundska, mél sbirku mimotadnych vin.
Pamatuji si, jak jsme jednou doma méli
degustaci La Tache, Richebourg a Ro-
manée Conti. Pro otce to byl vzdy obrad,
existovala takova tradice, které se mohly
ucastnit i déti, kdy se vino dekantovalo
pres puncochu jedné z piitomnych dam.
Samoziejmé $lo spise o recesi, nicméné
ta Gcta a obfadnost méla az divadelni
rozmér. Otec mél mnoho pratel, pro kte-
ré bylo vino také velkym konickem a se
kterymi se Casto setkaval. Jeden z jeho
nejlepsich piatel z Bostonu byl také vas-
nivym sbératelem vina. Jak jsem fikal,
déti mohly tento obtad sledovat, a jakmi-
le bylo vino zdekantovano do prekrasné
karafy, doslo k prvni degustaci a my jsme
fascinované sledovali ten pozivacny vy-
raz ptitomnych a jejich nadSeni z vina.
Poté jsme mohli i kapku ochutnat, rodice
nam vzdy ftikali: ,,Nyni tomu jest¢ nero-
zumite, ale v budoucnu budete muset.*
Tak to byly mé absolutni zacatky s vinem.
Otec mél poté opravdu rozsahlou sbirku
bordeaux z fenomenalniho ro¢niku 1982,
znal se s Robertem Parkerem a zacal na-
kupovat vina z Bordeaux systémem En
Primeur. Do toho jsem se postupné pak
zapojil 1 ja. Byl to tedy urcité muj otec,
kdo ve mn¢ probudil 1asku k vinu a uka-
zal mi kulturu kolem ngj, jeho historii,
a predevsim i to, jak je vino dulezitym

spoleCenskym napojem, jeho vyznam
pro pohostinnost a pratelstvi. Dnes se mi
to vraci, s tim, jak se nyni snazime vnést
opét zivot do nasich zamka a budov, kte-
ré jsou svédky historie a kultury, snazime
se propojovat umeéni s odkazem téch, kte-
i zde zili. Organizujeme kulturni akce,
oslavy, svatby a vino v§e velmi piirozené
propojuje, stejné jako to délalo po staleti.
Je to soucast pohostinnosti, Zivota a kul-
tury. Samoziejmé neni stejné, jako bylo
pred tfemi sty lety, ale stale hraje stejnou
roli ve svém spolecenském a kulturnim
rozméru.

Uméni je jeden z vaSich obori, mate
prekrasné a velmi rozsahlé sbirky
a mezi nimi i vyznamné originaly par-

titur, tieba Beethovena. Musi byt ne-
smirné naro¢né toto vSe manazersky
obsahnout. Mate stejnou vasei pro
vino jako pro hudbu a uméni?

Samoziejmé! Vite, ja tyto obory nevni-
mam oddélené. Ony se v mém Zzivoté
propojuji a vzdy to tak bylo. Takhle jed-
noduché to je. Uz nezijeme na zamcich,
stravili jsme 50 let mimo tuto zemi, ale
za 700 let historie to neni zase az tak
dlouho. Musime byt zodpovédni, pfi-
zpusobovat se soucasnosti a hledat zdro-
je na financovani zamku, sbirek a ves-
kerého podnikani. Coz je néco, ¢im se
dnes lisime od naSich predkd, ktefi byli
nesmirné bohati. Z tohoto pohledu jsme
podnikatelé, ¢asto o tom mluvim a sou-
Casné vzdy fikdm, jsme dvacatd gene-

Primo pred zamkem v Roudnici najdete i malou vinici.
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e z Cech a Moravy

William Lobkowicz, vyrobni feditel vinai'stvi Radek Zouzelka, séfredaktor WINE & Degustation Michal Setka
a sklepmistr Karel Stejskal (zleva) pri degustaci vin z aktudalniho rocniku

race Slechtické rodiny, ale jsme prvni
generaci §lechticti podnikatelt. Zijeme
ve 21. stoleti. Kdyz se podivate do histo-
rie, ani nasi predkové nebyli stejni, vzdy
se vyvijeli. Byly zde valky, konfiskace,
nacisti, komunisti, vzdy bylo nutné se
prizptsobovat. A délame to i nyni, méni
se prece i spolecnost. Svét neni stejny.
My nyni musime vytvofit vizi pro bu-
doucnost a tu nasledovat. Ve ving, stejné
jako v kultufe a pohostinstvi. Mame vel-
kou konkurenci ve vinech z celého své-
ta. Ale ja dnes premyslim o vizi a strate-
gii, jak zachovat a rozvijet naSe vinafstvi
minimalné¢ dalSich 420 let a predavat ho
dal$im generacim. Jak ho spés$né zata-
dit do veskerych aktivit znacky House
of Lobkowicz. Vsechny nase aktivity
jsou propojené a obory naseho podnika-
ni se prolinaji. Catering, turismus, orga-
nizace akci, obchody, restaurace, vinaf-
stvi, hudba 1 umélecké sbirky. Snazime
se veskeré to bohatstvi zptistupnit svétu
a ukazat, ze je nesmirné€ zajimavé. Na-
vazujeme na dlouhou a bohatou historii,
evropskou i ceskou, a to je preci izasné
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propojovat ji i s vinem. Ale soucasn¢ se
na své vinaf'stvi musime samoziejmé di-
vat individualné a snazit se, aby prospe-
rovalo. Ale neni to jediny pohled. Pro
nas ma prosté daleko Sirsi perspektivu
a jsem si jisty, ze tento pohled mize vi-
nafstvi pomoci rast a hledat novy zivot.
Neni nic $patného na tom byt moderni,
1 my o to usilujeme, pfestoZze ma nase
vinafstvi tak dlouhou historii. Chceme
objevovat, experimentovat, zkousSet
nové véci, technologie. A chceme lidem
zprostredkovavat emoce, to je urcité nas
velky tikol. Vino je toho schopné, po-
dobné¢ jako hudba. Oboje lidi povznasi.
Kdyz spojime veskeré své aktivity, ma-
zeme vytvaret néco, co nikdo jiny neni
schopen délat. A presné tato unikatnost
je mym cilem.

Procestoval jste svét, mate hodné osob-
nich i profesionalnich kontakti v mno-
ha zemich, miiZete srovnavat. Jak
vnimate pozici tuzemského vinarstvi
a také pohostinstvi, které jde s vinem
ruku v ruce, ze svétové perspektivy?

Budu-li upfimny, musime si uvédomit,
ze jako vinafskd zemé& nejsme stale pfi-
1i§ znami. Kdyz lidé premysli o Ceské
republice, stale nejprve mysli na pivo.
Na vSech svych cestach se ale snazim
lidem otevirat povédomi o tom, jak
nadherna tato zeme je, kolik je v ni his-
torie, kultury a také dobrych vin. A lidé
jsou vzdy velmi piekvapeni. Na dru-
hou stranu, kazdy rok uvitdm v nasich
hradech, zamcich a palacich statisice
turistdi, poradame stovky akci, jak ob-
chodnich, tak soukromych, a naSe vino
vzdy piekvapi. Trvam na tom, aby se
nanasich akcich podavala domaci vina,
je to i trend soucasnosti. Nasi klienti
jsou bohati 1idé a ti nam casto necha-
vaji zajimava hodnoceni a komenta-
fe. Ohledné vina méame mnoho velmi
pozitivnich a casto i piekvapenych
reakci, ze tak dobra a zajimava vina
necekali. V posledni dobé jsem takto
hrdy na nas sekt z Ryzlinku rynského,
ktery je mezi nasimi klienty vniman
velmi pozitivné. A opét zde hraje roli
veskeré spojeni s historii a kulturou.



Samoziejme hosté netikaji, ze naSe
vina jsou lepsi nez jina, takto to neni,
ale libi se jim autenticita, nas zpusob
parovani vina s gastronomii a tradici.
Nasi klienti jsou velmi naroc¢ni, zku-
Seni a znali, ochutnali po svété mnoho
véci. Ja ale vzdy chci, aby si od nas od-
vezli autenticky zazitek, vzdy tikam,
ze pokud chcete mit akci v lobkowicz-
kém paldci nebo na zamku Nelaho-
zeves, chcei, abyste ochutnali ¢eskou
kuchyni a ceska vina. Skvélé jidlo
a vino muazete mit v mnoha hotelech,
bude ve stejném standardu jako vSude
na svété. Ale pokud chcete skutec¢né
navstivit tuto krasnou zemi, poznejte
ji 1 autenticky z hlediska gastronomie.
A mnoho naSich klientd to tak déla.
Casto nas nejprve podcefiuji a nako-
nec jsou nadSeni. Samoziejmé i my
experimentujeme, posunujeme nasi
kuchyni i parovani vin do vysokého
moderniho standardu, ale vzdy drzime
autentické Ceské chuté. Jsem optimi-
sta, cely svét dnes zajima objevova-
ni a poznavani néceho autentického,
v tomto ohledu maji nase tuzemska
vina velkou Sanci.

V této souvislosti mi to ned4 a zeptim
se vas, jaky mate nazor na navrZenou
spotiebni dai z vina, kterou chtéla za-
vést vlada?

Pii navrhu podobnych opatieni je vzdy
dobré divat se, jaka je situace za hranice-
mi. Vzhledem k tomu, ze v okolnich ze-
mich podobna dan neni, vnimame to tak,
ze by to bylo ve vysoce konkuren¢nim
prostiedi pro vinafe z Ceské republiky
diskriminacni.

Mnoho mySlenek a zaméru jste jiz
predstavil, nicméné jaké jsou vase pla-
ny s vinai'stvim v Roudnici pro nejbliz-
$i budoucnost?

Urc¢ité se budeme hodné starat o vini-
ce, chceme identifikovat idedlni odrady
a klony a vénovat se jim naplno. My-
slim, ze to bude Ryzlink rynsky, Syl-
van a Pinoty. Samoziejmé se musime
zam¢étit 1 na klimatické zmény a myslet
do budoucna. A urcité¢ se chceme vé-
novat i svému sektu. Aktudlné mame
ve sklepich skvély ro¢nik 2022. Chceme
tedy z0zit sortiment a vyrabét vynikaji-
ci vina. A musime se zaméfit i na mar-
keting. V tuto chvili veskery zisk in-
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vestujeme zpét do vinafstvi, abychom
ho rozvijeli a zlepSovali. Nas novy tym
odvadi skvé€lou praci, ale samoziejme
nic se nezmeéni pies noc. Chce to ¢as
a vzajemnou duvéru. Jako Slechticka
rodina mame jméno a reputaci, jako vi-
nafské rodina zatim nejsme pfili§ zna-
mi a na tom musime zapracovat. Nase
vino bude vzdy soucasti znacky House
of Lobkowicz, musi byt tedy unikatni
a autentické a spliovat vysoké naroky.
Rozsifujeme také intenzivné svou spo-
lupraci s regionem a méstem Roudnice
v mnoha ohledech a vino a vinafstvi je
samoziejme soucasti tohoto procesu. Je
to pro mé¢ vlastné ,,navrat domi“. Od-
sud pochazime jako rodina. Ten navrat
nam trval dlouho a stal mnoho usili, ale
nyni mam z té spoluprace radost. Nikdy
nedélam jen jednu véc, na v§em se sna-
zim pracovat v souvislostech. Chceme
tedy také postupné rekonstruovat roud-
nicky zamek, otevfit ho vice vefejnosti
a obnovit na ném kulturni i spolecen-
sky zivot.

Piipravil: Michal Setka
Foto: Anna Khmeleva
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